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Un Certamen Nacional de Gastronomia, un Campeonato de Baristas y cientos de expositores,
al alcance de todos

La Feria de Valladolid se vuelve a convertir del 12 al 14 de marzo en el mayor escaparate de la
gastronomia de Espaiia. Cientos de expositores de dardn cita en el XIV Salén de la
Alimentacién, con el objetivo de dar a conocer sus productos para acceder a los mercados
nacionales e internacionales.

Los mejores profesionales del sector participaran en un evento que pretende convertirse en
una plataforma de negocio. En el ambito de la exportacidn, este afio el certamen incide
especialmente en Gran Bretafia y Estados Unidos, dos destinos de gran interés para los
productores.

Para complementar estas iniciativas, el Salén ofrecerd también unas jornadas técnicas para
asesorar e informar a las empresas que inician su andadura en el exterior, sobre todo en
cuestiones como la tramitacién de permisos o las normas sanitarias.

En lo que se refiere al mercado nacional, el certamen incluye propuestas dirigidas a
restaurantes, hoteles, caterings, cocineros o sumilleres.

En cuanto a la oferta expositiva, unas 200 empresas se acercaran a Valladolid, en el que la
marca de calidad «Tierra de Sabor», impulsada con acierto por la consejera de Agriculturay
Ganaderia, Silvia Clemente tendra un papel protagonista. Los lacteos, los vinos y los productos
carnicos, maximos exponentes de la industria agroalimentaria de Castilla y Ledn, seran los tres
ejes sobre los que girara el certamen.

Entre ellos habrd fabricantes y distribuidores alimentarios; materias primas frescas, congeladas
y otras; frio y calor industriales; maquinaria, equipamiento y equipos para el sector;
organismos publicos; asociaciones; marcas de calidad; centros de investigacion; empresas de
servicios; logistica, almacenaje y transporte; y prensa especializada.

Certamen de Gastronomia

Ademas, el XIV Saldn de la Alimentacidn de Valladolid contara con un variado programa de
actividades. La principal novedad es la celebracion del | Certamen Nacional de Gastronomia, en
el que se elegird al mejor cocinero, al mejor repostero, al mejor sumiller, al mejor 'maitre' y al
mejor coctelero de Espaia. Se ha elegido la capital del Pisuerga para llevar a cabo esta
iniciativa por su implicacién y apoyo a la gastronomia de nuestro pais.

El concurso, que arrancard mafana con la prueba de cocteleria y se cerrard el jueves con la
competicion de cocineros, podra ser seguido en directo por el publico, en un espectaculo de
«gran belleza y colorido», segun su organizador, el prestigioso chef Mario Sandoval.

Otra de las citas mas destacables es el VI Campeonato de Baristas de Castilla y Ledn,
organizado por el Foro Cultural del Café. También se llevara a cabo el | Concurso a la Mejor
Hamburguesa de nuestra Comunidad.



Las actividades del Salén de la Alimentacién 2013 se completaran con unas jornadas técnicas,
catas, demostraciones. Por ultimo, la Fundacidn Seres llevara a cabo, el miércoles, una jornada
sobre «La responsabilidad social y empresarial en el sector agroalimentario».

Una mayor especializacion

El Salén de la Alimentacién de Castilla y Leén sigue siendo un referente, pero en este afio, en
su decimocuarta edicion, ha reforzado su apuesta por la especializaciéon del certamen. La Feria
de Valladolid se vuelca con el profesional al ofrecerle un certamen con un concepto mas
innovador y adaptado a los modelos de negocio actuales. El empresario encontrara soluciones
a problemas especificos, conocera adelantos técnicos y mantendra encuentros con otros
productos, lo que repercutira en beneficios para sus compafiias. En las pasadas ediciones, las
principales reivindicaciones del sector iban en ese sentido, y ya en el certamen de 2011 se
posieron en marcha iniciativas de este tipo, y este aiflo se ampliaran, ya que se impulsardn mas
contactos entre los profesionales con fabricantes, distribuidores, canales de compra o
importadores, para dar a conocer sus negocios.



